A LA CARTE
Signatuur gerechten van Chef David Grosdent

VOORGERECHTEN
Bretoense langoustines, gebakken, bisque

Pomme Moscovite, 25gr Royal Belgian Caviaar

Zure room, bieslook ( graag per 2 bestellen)
BRETOENSE BLAUWE KREEFT

Bearnaise van kreeft, bisque, gekonfijte kalfswang
PASTRAMI VAN RUND & ERWTEN

Burrata, citrus afrikaantjes, erwten parfait
WITTE ASPERGE UIT JURBISE

Corsicaanse kaas, u Maio Staghjunatu,
Mallaroni uit Sartene, peterselie, hazelnoot

HOOFDGERECHTEN

Kalfszwezeriken, krokant gebakken, signatuur
LAMSVLEES VAN BIJ VANDEWALLE

Bagna cauda, corsicaanse olijven,

ansjovis, rozemarijn

NOORDZEEVIS

Groene asperge van bij Longlune,

morilles, kokkels, bijenpollen, mousseline

DESSERT

80€

95€

85¢€

45€

40€

85¢€

75€

75€

Normandische pannenkoek, appel ‘ signatuur,vanille 25€

Sabayon ‘Champagne’, vanille
Dame Blanche,

25€
25€

vanille uit Madagascar, pure chocolade Van Den Der, meringue

Kaasbord ° les Cleugnottes’

25€




A LA CARTE
Plats signature du chef David Grosdent i
ENTREES

Langoustine bretonnes, rot, bisque 80€

Pomme Moscovite, 25gr Royal Belgian Caviar 95€
Créme aigre, ciboulette, (2 commander a partir de deux )
PASTRAMI DE BEUF & PETIT POIS

Burrata, tagete, crémeux de petit pois 45€
ASPERGE BLANCHE DE LONGLUNE

Fromage u Maio Staghjunatu,Mallaroni de Sarténe, 40€

persil, noisette
HOMARD BLEU BRETON SIGNATURE,

Béarnaise de homard, joue de veau confite, bisque ~ 85€
PLATS

Ris de veau, signature, roti , signature 85€

AGNEAU DE CHEZ VANDEWALLE KLUISBERGEN
Bagna cauda, anchois, olive Corse, jus au romarin ~ 75€

POISSON DE LA MER DU NORD
Asperge verte de chez Stéphane Longlune, 75€
sabayon au pollen, morilles, coques

DESSERT
Creépes Normande, pommes, vanille 25€
Sabayon ‘Champagne’, vanille 25€

Dame Blanche,vanilleMadagascar, chocolat Van Den Der, 25€
L’assiettes de fromages ° les Cleugnottes’ 25€




